
Weinkarte
offener Wein  |  0,2 l

Weißwein
W1. Grauburgunder 5.50

Weingut Braunewell | Rheinhessen | trocken
Passt sich gut den Speisen an

W2. Scheurebe 5.50
Weingut Braunewell | Rheinhessen | halbtrocken
Harmoniert sehr gut mit pikanten Speisen

W3. Riesling 5.50
Weingut Thorsten Krieger | Pfalz | trocken
Ideal für mildere Gerichte

W4. Sauvignon Blanc Pays d‘Oc 5.50
Grand Chic | Südfrankreich | trocken
Gerne mit aromatischen Gerichten kombinieren

Rosé
W5. Rosé Pays d‘Oc 5.50

Chantillon | Südfrankreich | trocken
Ideal zu vegetarischer Küche

Rotwein
W6. Merlot Pays D‘Oc 5.50

Le Cochonnet | Südfrankreich | trocken
Lamm und Rind harmonieren sehr gut zu diesem Wein

W7. Primitivo 5.50
Albioni | Apulien, Italien | fruchtig trocken
Hervorragend zu würzigen Grillgerichten



Weißwein
W10. Pinot Blanc Haus Klosterberg 25.00

Weingut Markus Molitor
Mosel/Saar | trocken
Facettenreicher Weißburgunder

W12. I Frati - Lugana 29.50
Azienda Cà dei Frati
Lombardei, Italien | trocken
Vorzeige-Lugana, saftig und vollmundig

Rotwein
W14. Bordeaux Exellence – 27.00

Merlot & Cabernet Sauvignon
Château Les Petits Arnauds 
Bordeaux, Frankreich | trocken
Ausgewogener Bordeaux mit langem Nachhall

Weinkarte
Flaschenwein  |  0,75 l


